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Thiiringer K16l}e
1. Zutaten

2kg Kartoffeln
2 Br6tchen
Salz
Butter

-   zwei Drittel der geschalten Kartoffeln in eine Schfissel reiben
-    die rohe Masse in einen Tuch auspressen
-restliche Kartoffeln im salzwasser kochen
-   gare Kartoffeha zerstampfen
-   beide Teile vermengen
-mit salz und Muskat wtirzen
-Br6tchen in wtirfel schneiden
-diese in Butter r6sten
-   mit nassen Hinden K16J3e formen
-    in die Mitte der K16J3e zwei Wdrfel drticken
-K16Be in kochendes salzwasser geben
-    15 Minuten ziehen lassen


